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Va rugam sa cititi cu atentie si sa pastrati instructiunile.
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DESCRIERE

Accesorii standard

1. Tava pentru alimente 2. 8.5urub

Buton de fixare 3. 9. Disc de taiere (cu grosimea de 3 mm)
intrerup&tor ON/OFF/R 4. Corp 5. 10. Inel de fixare

Cap de 11. Disc de taiere (mediu 5 mm)
transmisie 6. Impingator de 12. Placa de tdiere (grosime 7 mm)
alimente 7. Cap de tocat carne 13. Lama de tdiere

14. Adaptor pentru carnati
15. Atasamentul Kubbe

Accesorii optionale
16. Tambur tocator 17. 18. Toba cu branza
Tambur glisant 19. impingétor
20. Cap de tocator
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MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA

* Numai pentru uz casnic. Nu utilizati in scopuri industriale.

» Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare in timpul asamblarii si dezasamblarii.

* Este necesara o supraveghere atenta atunci cand aparatul este utilizat in apropierea copiilor.

+ Cand transportati aparatul, tineti-l cu ambele maini. Nu transportati aparatul tindndu-l de tava cu alimente
sau de capul masinii de tocat carne.

* Nu atasati lama de taiere sau placa de taiere atunci cand utilizati accesoriul kubbe.

* Nu impingeti niciodata alimentele cu mana. Folositi un Tmpingator de alimente.

* Nu mdcinati alimente tari, cum ar fi oase, nuci etc.

* Nu macinati ghimbir sau alte materiale cu fibre dure.

* Functionarea continua a masinii de tocat carne nu trebuie sa dureze mai mult de 10 minute, urmata de o perioada de 10 minute.
0 pauza de un minut pentru racirea motorului.

+ Va rugam sa porniti masina de la ,,ON" la ,R" sau de la ,R" la ,,ON" dupa ce ati oprit starea de functionare
anterioara mai mult de 30 de secunde, in caz contrar pot aparea situatii anormale, cum ar fi miscarea

n sus si in jos, care pot distruge cu usurinta masina.

* Pentru a evita blocarea, nu fortati dispozitivul exercitdnd o presiune excesiva.

* Nu il porniti daca se declanseaza intrerupatorul de circuit.

* Nu incercati niciodata sa nlocuiti singur piese sau sa reparati dispozitivul.

+ Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate

sau instruite cu privire la utilizarea acestuia de cdtre o persoana responsabila pentru siguranta lor.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.
* Nu utilizati acest aparat daca cablul sau stecherul sunt deteriorate. Returnati-l la magazin.

pentru reparare sau reparatie efectuata de un tehnician de service profesionist.

PENTRU PRIMA DATA

« Verificati daca tensiunea indicata pe eticheta cu specificatii corespunde cu tensiunea retelei electrice
n casa ta.

+ Spalati toate componentele (cu exceptia corpului) in apa calda cu sapun.

« Inainte de conectare, asigurati-va c& intrerupatorul ON/OFF/R este in pozitia ,OFF".

DATE TEHNICE
MODEL KD4136
PUTERE 2200W
TENSIUNE 220-240V
FRECVEN A 50/60Hz
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

TRIMITERE

« Tineti capul si introduceti-l in orificiul de admisie
(la introducere, asigurati-va ca este inclinat

conform sagetii din partea de sus, vezi Fig. 1), apoi

miscati capul in sens invers acelor de ceasornic pana

cand este fixat ferm (Fig. 2).

» Impingeti surubul in cap si rotiti-l pana cand

se potriveste in corpul principal (Fig. 3).

* Asezati lama tdietoare pe surub cu partea ascutita

indreptata n exterior (Fig. 4). Acest lucru este foarte g ﬂ
important atunci cand tocati carne.

* Asezati placa de taiere dorita Ianga lama de taiere
(Fig. 5).

* Apasati centrul placii de taiere cu un deget si apoi rotiti

ferm inelul de fixare cu cealalta mana (Fig. 6). Nu
strangeti prea tare.

* Asezati tava cu alimente pe cap si fixati-o in pozitia
corecta.

* Asezati Intotdeauna dispozitivul pe o suprafata stabila
blatul mesei.

* Orificiul de evacuare a aerului din partea inferioara nu

trebuie blocat niciodata.

MACINAREA CARNII

+ Taiati toate alimentele in bucati (se recomanda carnea fara tendoane, oase si grasime, dimensiune aproximativa:

20 mm x 20 mm x 60 mm) astfel incat sa incapa usor in deschizatura buncarului.

+ Conectati dispozitivul la priza si rotiti butonul ON/OFF/R in pozitia ,,ON".
* Asezati alimentele pe tava pentru alimente. Folositi doar impingatorul de alimente (Fig.
7).

+ Dupa utilizare, opriti dispozitivul si deconectati-l de la sursa de alimentare.

FUNCTIE INVERSA

« In caz de blocaj, opriti dispozitivul apdsand comutatorul ON/OFF/R in pozitia ,R".
+ Surubul se va roti in directia opusa, iar capul va fi gol.

+» Daca nu functioneaza, opriti dispozitivul si curatati-l.
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PREPARAREA KUBBE-ULUI

« Demontati inversand pasii 5-3 pentru a scoate
placa de taiere si lama de taiere.

* Asezati accesoriile kubbe pe surub (Fig. 8).

* Rotiti inelul de fixare pentru a
Blocati kubbe-ul. Nu strangeti prea tare
(Fig. 9).

* Apasati si incepeti sa preparati kubbe (Fig. 10)

PREPARAREA CARNATILOR

« Inainte de a incepe, asamblati accesoriul pentru carnati asa cum se arats in imaginea de mai jos
(Fig. 11)
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CURATARE SI INTRETINERE

Demontare

* Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.

+ Deconectati stecherul de la priza electrica.

* Dezasamblati urmand pasii in ordine inversa din Figura
1-6.

* Pentru a indeparta cu usurinta placa de tdiere, introduceti

o surubelnita intre placa de tdiere si cap, asa cum se
arata in ilustratie, si ridicati-o (Fig. 12).

+ Apasati butonul de blocare, apoi rotiti capul in sensul acelor de
ceasornic (Fig. 13) si scoateti capul.

Curatenie
« Indepartati orice urmé& de carne sau resturi. Spalati fiecare piesa in apa caldd cu sdpun.
* Folositi doar un agent de curatare neutru. Solutie
inalbitorul care contine clor va decolora suprafetele.
« Nu scufundati corpul principal in apa, stergeti-l doar cu o carpa umeda.
+ Diluantii si benzina pot provoca craparea caroseriei sau decolorarea acesteia
dispozitive.
» Dupa curatare si uscare, stergeti toate piesele de tdiere cu ulei vegetal si
a se pastra intr-un loc uscat.

TAIATOR DE LEGUME

* Tineti capul si introduceti-l in orificiu (la introducere, asigurati-va ca este
este inclinat conform sagetii indicate in partea de sus, vezi Fig. 14), apoi miscati capul in sens invers acelor
de ceasornic, astfel Incat acesta sa fie fixat ferm.

+ Introduceti tocatorul sau feliatorul dorit in capul de taiere.

* Nota: Trebuie sa fie in locul corect. (Fig. 15)

* Apasati butonul de pornire/oprire/R in pozitia ,ON" in timp ce feliati. Introduceti alimentele in tub si
folositi impingatorul pentru a le impinge in jos (Fig. 16)

+ Dupa utilizare, opriti dispozitivul si deconectati-| de la sursa de alimentare.
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KRAFT&DELE

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Conform Ghidului ISO/IEC 22 si EN 45014

Producator: FOREINTRADE SA

Adresa producatorului: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

DECLAREM CA PRODUSUL ESTE CONFORM STANDARDELOR EUROPENE

Nume produs: Masina de tocat carne
Model (denumire comerciald): KD4136
Declara ie:
Produsul la care se refera aceasta declaratie indeplineste cerintele Directivelor CE:
1. Directiva 2014/35/UE privind tensiunea joasa (LV)
2. Directiva 2011/65/UE ROHS 2

Conform standardelor:

EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 55014-2:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

Persoana responsabild cu mentinerea documentatiei tehnice: Ma Dong Hui, Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555

Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025



