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MASINA DE TOCATA CARNE
Model#:KD4148

MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Cititi cu atentie si pastrati instructiunile.
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1. Corpul principal al dispozitivului

15. Kubbe

2. Panou de control

16Raft

3. Maner de blocare

17. Capac anti-praf

4. Intrare in teava

18. Impingator pentru tocator

5. Impingé&tor

19. Carcasa tocatorului

6. Tava cu alimente

20Tambur de maruntire

7. Tub alimentar

21. Tambur de taiere

8. Sarpe

22. Toba de zdrobire

9. Cutit

23. Accesoriu storcator

10. Placa de taiere (nr. 3)

24. Storcator lent

11. Inel de fixare

25. Presa pentru hamburgeri

12. Placa de taiere (nr. 5)

26. Curatator de discuri

13. Placa de taiere (nr. 8)

27. Furculita pentru carne

14. Accesorii pentru prepararea carnatilor

28. Aparat de facut fursecuri
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INTRARE

Acest dispozitiv este echipat cu un sistem de termostat. Acest sistem va intrerupe automat alimentarea
dispozitivului daca acesta se supraincalzeste.
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Iata pasii operatiunii:
oy
1. Conectati sursa de alimentare si porniti intrerupatorul principal -~/ de pe ecran clipeste. Cand atingeti butonul principal

RN
,Comutator cu sigld”, iNFe/in modul standby, iar continutul ecranului este afisat complet.
2. in modul standby, selectati optiunea pentru a atinge ,+/-” sau comutati bara de vitezd pentru a selecta

/O\
viteza pe care doriti sa o utilizati. Dupa ce ati selectat viteza, faceti clicpe  swrr  Incepeti lucrul, Produs”
®
. . s Il\ / n ) o . ) R ) ) o
intra la munca. In acest moment, START clipeste siincepe numararea timpului. In timpul functionarii
©
rotire Thainte, se aprinde martorul luminos ,STOP” si cand  stop atins, produsul nu mai functioneaza.
/©\
. . ) ) n\ /} n R
3. In modul standby sau de functionare, atingeti REVERSE este opusul, in acest moment produsul
@
intrd Tn marsarier, reverst  va clipi circular si timpul va incepe sa fie numarat.
©
u\ / "

La mersul cu spatele, se aprinde martorul luminos ,STOP"sia atingere, produsul se opreste din functionare. in mersul
cu spatele, viteza nu poate fi reglata si poate functiona doar la cea mai mare viteza.

4. Daca doua taste sunt apdsate simultan in orice stare, programul va fi considerat o operatiune eronata nerecunoscuta,
iar ecranul de afisare va ramane in starea sa initiala.

5. Protectie la temperatura ridicata: Cand temperatura motorului produsului atinge 85°C in timpul functionarii,
programul va declansa protectia la supraincalzire si masina se va opri din functionare. Cifra de timp de pe ecran se

va schimba in ,,i” care va clipi, iar masina va emite un surl"ne"fs,',Elé:." pentru a indica faptul ca temperatura masinii este
prea ridicata. Pana cand NTC detecteaza ca temperatura motorului scade la 60°C, masina isi poate relua lucrul
emitand simultan doua sunete ,bip bip...".
6. 6. Protectie la suprasarcina: Cand puterea de intrare atinge 1500W, programul trebuie fortat sa intre in starea de
protectie a alimentarii, iar cifra de timp de pe ecran se va schimba in
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UL si clipeste, dispozitivul emite un sunet ,bip...” pentru a indica faptul ca este supraincarcat,  sTr buton " "
®.
ButdfiéRTsi” nu poate functiona. In aceasts situatie, apasati butonul ,, ”, programul va readuce automat aparatul in modul standby dup& 5 secunde

de inversare. Daca supraincdrcarea persistd dupa repornirea aparatului, scoateti tubul de alimente (NR. 7) si curatati interiorul alimentelor.

7. Daca ecranul afiseaza ,E1”, conectorul senzorului este slabit sau deconectat. Daca ecranul afiseaza ,,E2”, circuitul
senzorului de temperatura este scurtcircuitat. Contactati personalul autorizat de service post-vanzare pentru reparatii.

Daca dispozitivul nu mai functioneaza brusc:
1. Scoateti stecherul de la priza.
2. Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 60 de minute.
3. Dupa 60 de minute, conectati-le la loc.
4. Porniti din nou dispozitivul.
Contactati distribuitorul sau centrul de service autorizat daca sistemul termostatului se activeaza prea frecvent.

Pentru a evita pericolul, nu il inlocuiti singur.

INFORMATII IMPORTANTE

1. Inainte de a utiliza dispozitivul, va rugam s3 cititi cu atentie manualul de instructiuni si sa studiati ilustratiile.
2. inainte de utilizare, strangeti inelul de fixare cu o cheie, asigurandu-va c& inelul nu se poate desprinde cu 4 Nm.

3. Pastrati acest manual pentru utilizare ulterioara.

4. Inainte de a conecta dispozitivul, verificati dac tensiunea indicatd pe dispozitiv corespunde cu tensiunea retelei
locale.

5. Nu folositi niciodata accesorii sau piese de la alti producatori. Garantia va fi nula daca se utilizeaza astfel de
accesorii sau piese.

6. Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare, stecherul sau alte componente sunt deteriorate.

7. Daca cablul de alimentare al acestui dispozitiv este deteriorat, acesta trebuie intotdeauna inlocuit de producator

sau de un centru de service autorizat pentru a evita o situatie periculoasa.
8. Curatati temeinic piesele care vor intra in contact cu alimentele inainte de prima utilizare a aparatului.

9. Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare imediat dupa utilizare.

10. Nu folositi niciodata degetul sau alt obiect pentru a impinge ingredientele in tubul de alimentare in timp ce
aparatul functioneaza. Folositi impingatorul doar in acest scop.

11. A nu se lasa la indemana copiilor.

12. Nu lasati niciodata dispozitivul in functiune nesupravegheat.

13. Opriti dispozitivul Tnainte de a deconecta sau instala orice accesorii.

14. Asteptati pana cand piesele mobile s-au oprit din rotatie nainte de a scoate orice piese din aparat.

15. Nu scufundati niciodata unitatea motorului in apa sau in orice alt lichid si nu o clatiti.
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sub jet de apa. Folositi doar o laveta umeda pentru a curata unitatea motorului.

16. Nu incercati sa macinati oase, nuci sau alte obiecte dure.

17. Masinile de tocat carne sunt alimentate cu carne de vita dezosata, fara tendoane si macra, taiata in bucati de
aproximativ 20 mm x 20 mm x 60 mm. Suruburile de impingere sunt apasate in carne cu o forta de 5 N. Nu utilizati
dispozitivul mai mult de 5 minute odata.

Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 10 minute inainte de a-l utiliza din nou.

18. Accesoriile trebuie sa includa instructiuni pentru utilizare in siguranta.

19. Acestea trebuie sa avertizeze asupra potentialelor accidente cauzate de utilizarea necorespunzatoare.

20. Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau instruite

cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila de siguranta lor.

21. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.
22. Daca dispozitivul este blocat, apadsati butonul de inversare (REV). Carnea inchisa in carcasa cutitului nu este

afectatd, permitand dispozitivului sa revina la starea sa normala.

23. Eliminarea dispozitivelor si a bateriilor.

24, Dispozitivele electrice si electronice nu trebuie eliminate impreuna cu gunoiul menajer. Consumatorii sunt
obligati prin lege sa returneze dispozitivele electrice si electronice la sfarsitul duratei lor de viata la punctele publice
de colectare stabilite Tn acest scop sau la punctele de vanzare. Detalii privind acest lucru sunt specificate n legislatia
nationala a tarii respective. Acest simbol de pe produs, manualul de instructiuni sau ambalaj indica faptul ca produsul
este supus acestor reglementari. Prin reciclarea, reutilizarea materialelor sau utilizarea Tn alt mod a dispozitivelor

vechi, aduceti o contributie importanta la protejarea mediului nostru.

25. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau mai mari, daca sunt supravegheati sau au primit
instructiuni privind utilizarea sa intr-un mediu sigur si inteleg riscurile. Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu
trebuie efectuate de copii, cu exceptia cazuluiin care au varsta de 8 ani sau mai mult si sunt supravegheati. A nu se

lasa la indemana copiilor sub 8 ani.

26. Acest aparat este destinat utilizarii casnice si similare, cum ar fi:

- bucatariile angajatilor din magazine, birouri si alte medii de lucru;
- case de tara;
- de catre clienti din hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;

- medii de cazare cu mic dejun.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
ASAMBLARE PRODUSE

+ Apasati butonul de blocare, tineti capul si introduceti-l in orificiul de admisie (la introducere,
acordati atentie pozitionarii capului in directia corecta pana cand este aproape de orificiul
de admisie, vezi (Fig. 1). Apoi impingeti manerul de blocare in pozitie verticala si tubul (Fig.
2).

* Introduceti furtunul in cap, cu capatul lung Thainte, si rotiti usor pentru a introduce surubul,
pana cand este plasat in carcasa motorului (Fig. 3).

* Asezati lama de taiere pe axul furtunului cu lama orientata Tnainte, asa cum se arata in desen (Fig. 4). Daca lama nu

este pozitionata corect, carnea nu va fi tocata.

* Asezati placa de taiere corespunzatoare langa lama de taiere, aliniind proeminentele cu fanta
(Fig. 5).

* Sprijiniti sau apasati centrul placii de taiere cu un deget, apoi strangeti inelul de fixare cu
cealalta mana (Fig. 6). Nu strangeti prea tare.

4

* Asezati placa rezervorului pe cap si fixati-o in pozitie (Fig. 7).

* Asezati unitatea intr-un loc stabil. Gurile de ventilatie inferioare si cele din jur
ar trebui rezervate corespunzator si nu pot fi blocate complet.

* Fluxul de aer in partea inferioara si laterala a carcasei motorului trebuie sa fie liber si
deblocat (Fig. 8).
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Taiere

1. Introduceti axul melcat in carcasa frezei, cu capatul din plastic Thainte.

2. Asezati unitatea de tdiere pe axul melcat. (Muchiile tdietoare trebuie sa fie in fata.)

Asezati discul de macinare mediu sau discul de macinare grosier (in functie de consistenta preferata) pe axul
melcat. (Asigurati-va ca fanta discului de macinare se aliniaza cu proeminentele de pe capul rasnitei.) Rotiti inelul

filetat in directia sagetii de pe carcasa lamei pana cand este fixat in siguranta.

3. Atasati carcasa lamei la unitatea motorului.
4. Asezati tava pe partea verticala a carcasei cutitului.
5. Dispozitivul este acum gata de slefuire.

Taiati carnea in fasii de 10 cm lungime si 2 cm grosime. Indepértati cat mai mult os, cartilaj si tendoane posibil. (Nu
folositi niciodata carne congelatal)

Puneti carnea in tava.

Conectati cablul de alimentare. Apasati intrerupatorul principal, motorul principal porneste si masina de tocat
carne incepe sa se roteasca simultan. Viteza poate fi reglata de la ,1" la ,,6". Puteti folosi impingatorul pentru a
impinge incet carnea in tubul in forma de T. Puteti utiliza diferite placi de taiere cu dimensiuni si gauri diferite
pentru a obtine carne tocata de diferite dimensiuni. Rotiti intrerupatorul principal inapoi in pozitia ,,OFF”", iar masina
se va opri din functionare. Pentru a utiliza functia de mers inapoi, rotiti intrerupatorul principal in pozitia ,REV" in
modul standby. (Pozitia de mers inapoi a intrerupatorului principal este setata pe modul de macinare lenta.)

Dupa utilizare, apasati intrerupatorul principal ihapoi in pozitia ,OPRIT” si deconectati cablul de alimentare.

Prepararea kubbei

1. Introduceti axul melcat in carcasa frezei, cu capatul din plastic Thainte. (Fig. 9)

2. Asezati conul in carcasa cutitului.

3. Asezati- pe cel precedent pe carcasa cutitului si insurubati inelul pe carcasa cutitului. (Fig. 10)
4. Atasati carcasa lamei la unitatea motorului.

5. Asezati tava pe partea verticala a carcasei cutitului.

6. Aparatul este acum gata sa prepare kebbe. (Fig. 11)
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Un kubbe este un instrument simplu pentru prepararea pateului de carne. Mai intai, pregatiti materia prima si

_

formati-o Intr-o bila de forma si dimensiunea dorite (in mod ideal, una care se potriveste cu orificiul de alimentare
al tubului de carne tocata). Aluatul poate fi presat intr-o coaja cilindrica prin impingerea unui Impingator in tubul
in forma de T. Coaja este impartita Th segmente cilindrice mici de lungimi variabile in functie de preferintele
personale, iar apoi umplutura de carne preparata este infasurata in coaja formata, iar ambele capete sunt

presate impreuna pentru a crea pateuri de carne de dimensiuni diferite.

Prepararea carnatilor

1. Tocati carnea

2. Introduceti axul melcat in carcasa frezei, cu capatul din plastic Thainte. (Fig. 12)

3. Asezati separatorul in carcasa cutitului.

4. Asezati cornul pentru carnat pe carcasa cutitului si insurubati inelul pe carcasa cutitului.

5. (Asigurati-va ca crestaturile separatorului se potrivesc in proeminentele capului masinii de tuns.)
6. Atasati carcasa lamei la unitatea motorului.

7. Asezati tava pe partea verticala a carcasei cutitului.

8. Acum dispozitivul este gata sa faca carnati. (Fig. 13)

12 13 ﬁ
=) 4178

Asezati ingredientele pe tava. Folositi impingdtorul pentru a impinge usor carnea in carcasa lamei.

Inmuiati pielea carnatului in apa calduta timp de 10 minute. Apoi, glisati pielea umeda peste coltul carnatului.
Introduceti carnea tocata (condimentata) in carcasa cutitului. Daca pielea se lipeste de coltul carnatului, umeziti-

0 Cu putina apa.
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Functia de macinare

1. Ridicati manerul de blocare, tineti carcasa din plastic a lamei si introduceti-o in orificiul de admisie al tevii,
reglati pozitia pana cand este fixata ferm si apasati manerul de blocare pentru a o bloca. (Fig. 14)

2. Asezati tamburul tocatorului in carcasa de plastic a taietorului, apoi miscati tocatorul in sensul acelor de
ceasornic pentru a-l fixa. (Fig. 15)

3. Asezati impingatorul pe partea verticala a carcasei de plastic a cutitului si folositi-l pentru a impinge usor
leguma n carcasa de plastic a cutitului. (Fig. 16)

4. Acum dispozitivul este gata de tdiere

14

Acest set de echipamente pentru tiierea legumelor poate toca, tiia cubulete si pasa legumele. Inainte de a
incepe, folositi un cutit pentru a tdia legumele si fructele in dimensiunea si forma corespunzatoare deschiderii

cilindrului de taiere.

Nota: Daca alimentele sunt mai jos decat deschiderea cilindrului de alimentare, folositi impingatorul pentru
a Tmpinge alimentele; Pentru a preveni inclinarea aparatului atunci cdnd impingeti alimentele, tineti aparatul

cu mana atunci cand apasati in jos pentru a introduce alimentele.

Functie de storcator lent

1. Mai intdi, introduceti surubul de stoarcere lenta si cupa filtrului pe rand, apoi puneti la loc capacul de
stoarcere lenta. Apoi, strangeti-l in directia indicata in desenul de pe cilindrul de stoarcere lenta. (Fig. 17)

2. Instalati cilindrul de extractie lenta a sucului pe unitatea principala. (Fig. 18)

3. Instalati tava pentru alimente. Asa cum se arata in figura, asezati doua boluri sub orificiul de evacuare a
reziduurilor si sub orificiul de evacuare a sucului cilindrului de stoarcere. (Fig. 19)

4. Dupa ce totul este gata, puteti Incepe stoarcerea. Porniti unitatea principala, urmariti surubul cum se
roteste, folositi impingatorul pentru a muta incet ingredientele din tava de alimente in cilindrul de stoarcere
si veti obtine suc proaspat.

Acest set de echipamente pentru stoarcere este potrivit doar pentru stoarcerea fructelor si legumelor moi,

cum ar fi rosiile. Inainte de a incepe, trebuie mai intai si le tocati.
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fructele si legumele Tn bucati de o dimensiune si forma potrivite pentru orificiul de admisie al cilindrului de stoarcere,
folosind un cutit.

17 18 19 ﬁ

JURECL
< g0Jdd

Functie de atasare pentru storcator

1. Introduceti suportul de pozitionare in manson. (Fig. 20)

2. Introducet;i sita storcatorului iTn mansonul storcatorului. (Fig. 20 &

21) o= ©

3. Mai intai, introduceti surubul in cilindrul de tocat, apoi rotiti-|

usor pana cand surubul se fixeaza pe capatul conexiunii 22 3
motorului. (Fig. 22) an W
4. Introduceti axul snecului de extractie a sucului in axul central

al snecului de tocat carne. (Fig. 23) % ~

5. Introduceti piulita mare prin carcasa storcatorului si asezati-o

la capatul carcasei. (Fig. 24) @;,

6. Introduceti tava de plastic pentru suc prin manson si fixati-o

in pozitie. (Fig. 25)

7. Asezati capacul storcatorului pe cilindrul de suc (Fig. 26).

8. Asezati intregul manson si piulita mare pe cilindrul de tocat,

apoi rotiti piulita mare in sensul acelor de ceasornic pentru a o

strange. (Fig. 27)

9. Instalati accesoriile (Fig. 28) si stoarceti sucul (Fig. 29).
Toate pregatirile sunt finalizate. Acum puteti incepe procesul de stoarcere. Porniti unitatea principala. Urmariti

surubul rotativ. Folosind impingatorul, impingeti incet ingredientele din tava de alimente in cilindrul de stoarcere.
Apoi, veti obtine suc proaspat.
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Crearea cookie-urilor

1. Mai intai, instalati carnea tocata pe suport si asezati tava pentru alimente pe tubul in forma de T; Apoi, instalati
accesoriile in ordine (Fig. 30) si fixati-le cu piulite.

2. Trageti modelul de fursecuri prin accesoriul pentru fursecuri (Fig. 31/32).

3. Foloseste un impingator de alimente pentru a impinge aluatul in tubul in forma de T.

Accesoriu pentru presa de burger

Asamblarea si utilizarea presei de burgeri3n 1

Chiftele de burger, de aproximativ 10 cm si 6,5 cm in

diametru 1. Asezati chiftela de burger intr-o tava pentru chiftele.

2. Umpleti forma cu carne tocata sau alternative pe baza de plante.

3. Foloseste impingadtorul pentru a iTmpinge amestecul in jos.

4. Intoarceti presa de burger cu umplutura si scoateti chifteaua de burger din forma.
Scoateti cu grija chiftela de pe farfuria pentru burger.

Chiftele de burger cu umplutura

1. Asezati farfuria mai mare pentru burger in tava mai mare pentru snitele.

2. Umpleti forma pentru snitele cu carne tocata sau alternative pe baza de plante.

3. Scoateti capacul inferior de la impingator rotind partea superioara a capacului in directia sagetii ,DESCHIS".

4. Foloseste un impingator mic pentru a face o adancitura in cotlet.

5. Umpleti cavitatea cu ingredientele alese.

6. Acoperiti cavitatea cu carne tocata.

7. Asezati capacul mare pe impingator.

8. Apasati din nou cotletul in jos si apoi scoateti-l asa cum este descris mai sus.

-11 -



Machine Translated by Google

Accesoriu cleste pentru carne

Foloseste o gheara pentru a stabiliza carnea si cealalta gheara pentru a marunti sau a intinde carnea in
bucati care vor fi macinate in aceasta masina de tocat. Ghearele noastre multifunctionale pentru carne sunt
un plus excelent pentru accesoriile tale de bucatarie pentru gratar. Pot fi folosite nu numai pentru maruntirea
si ruperea carnii, ci si pentru prinderea fructelor si legumelor in timpul felierii. ATENTIE: VARFURILE SUNT

ASCUTITE!
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CUM SE CURATA ELECTROCASNICELE

1. Inainte de a curata aparatul, opriti-l si scoateti-l din priza. Scoateti imping&torul si placa palniei. Desurubati
inelul de fixare si scoateti toate componentele carcasei lamei (Fig. 33). (Lama de taiere este ascutits;
evitati contactul direct cu marginea.)

2. Dupa scoaterea tavii pentru alimente, conform sagetii, tragand manerul de blocare din
fnapoi in pozitia initiala, tubul de directie poate fi scos. (Fig. 34)

3. Deconectati aparatul de la priza inainte de curatare. Nu il scufundati in apa si nu 1l clatiti sub robinet.
Stergeti doar cu o laveta umeda.

4. Dupa ce toate partile dispozitivului de stoarcere a carnii au intrat in contact cu alimentele, resturile de
carne tocata pot fi mai intai spalate cu un robinet, apoi Tnmuiate in apa calda cu sapun sau apa curata cu
detergent, care va indeparta eficient accesoriile de grasimea alimentara si, in final, clatite cu un robinet.

5. Clatiti-le cu apa curata si fierbinte si uscati-le imediat.
6. Recomandam lubrifierea unitatii de taiere si a discurilor de slefuit cu o cantitate mica de ulei
planta.
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KRAFT&DELE

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Conform Ghidului ISO/IEC 22 si EN 45014

Producator: FOREINTRADE SA

Adresa producatorului: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

DECLAREM CA PRODUSUL ESTE CONFORM STANDARDELOR EUROPENE

Nume produs: Masina de tocat carne - multifunctionala
Model (denumire comerciald): KD4148
Declara ie:

Produsul la care se refera aceasta declaratie indeplineste cerintele Directivelor CE:

1. Directiva 2014/35/UE privind tensiunea joasa (LV)
2. Directiva 2011/65/UE ROHS 2
3. Certificat LFGB

Conform standardelor:

EN IEC 60335-2-14: 2023 + A1: 2023 + A11: 2023 EN 60335-1: 2012 + A11: 2014 + A13: 2017 + A1:
2019 + A14: 2019 + A2: 2019 + A15: 2021 + A16: 2023 EN 62233: 2008

Persoand responsabila cu mentinerea documentatiei tehnice: Ma Dong Hui, Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025
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